Mantenimiento Inoxidable y PVD

LAVADO A MANO

Guia para el mantenimiento y uso diario de productos de acero inoxidable. Con el adecuado
mantenimiento, los productos mantendran su buena apariencia durante mucho tiempo.

LAVADO A MANO

- Después de cada uso, lave los productos lo antes posible para evitar el contacto
prolongado con restos de comida.

- Utilice agua caliente, detergente neutro y una esponja suave. Evite el uso de esponjas
abrasivas, ya que rayardan irreversiblemente las piezas.

- Después de lavar, enjuague y seque las piezas inmediatamente con un pano suave.

ALMACENAMIENTO

Los productos fabricados con inoxidable se aconsejan almacenar sin que se toquen entre
ellos, evitando asi posibles danos o rayaduras. Sugerimos no dejarlos en lugares himedos,
para evitar la aparicion de manchas.

PVD

La tecnologia de revestimiento decorativo por PVD (deposicion fisica de vapor) consiste en
un fino revestimiento cerdmico de alta adherencia, con un grosor entre 0.5 y 1.5 micras,
depositado por plasma altamente ionizado en una cdmara de vacio. Puede aplicarse en
todos los modelos con acabado mate o brillante.

- Los articulos recubiertos con PVD deben lavarse a mano y nunca con una esponja
abrasiva.

- Antialérgico: proteccion del contacto humano directo con el sustrato, evitando
reacciones alérgicas a distintos componentes, como el niquel.

- Biocompatible, reduciendo significativamente la adhesion y proliferacion bacteriana.

- Resistencia al desgaste y corrosion, aumentando la vida Gtil de los articulos.

- Proceso no contaminante: revestimiento ecolégico.
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Mantenimiento Cuberteria

LAVAVAJILLAS LAVADO A MANO

LAVAVAJILLAS

Se recomienda lavar con agua los articulos inmediatamente después de su uso, asi como
enjuagarlos antes de colocarlos en la maquina:

Utilice tnicamente detergentes PH neutro.

Se recomiendan temperaturas no superiores a 60°C para lavar cubiertos con o sin acabados
siempre que los detergentes tengan mas del 10% de fosfatos.

No cargue demasiados cubiertos en la cesta para evitar el choque entre los articulos
durante los ciclos de lavado.

Asegurese de colocar todos los cuchillos en la cesta con las hojas hacia arriba y separados
del resto de cubiertos.

Las cucharas y tenedores también deben colocarse en la cesta con los mangos hacia abajo.
No mezclar en el lavavaijillas cubiertos de acero inoxidable con elementos de otros metales
como oro o plata.

Una vez que el lavavaijillas haya completado el ciclo de lavado, se recomienda retirar
inmediatamente los cubiertos y secarlos con un pano suave, especialmente los cuchillos.

ELIMINACION DE MANCHAS

Las manchas en los cubiertos se pueden quitar sumergiendo las piezas durante mdas o menos
15 minutos en una solucién de agua caliente con acido citrico. Esta solucién debe prepararse
con una cucharada de acido citrico por litro de agua. El dcido citrico se puede comprar en
cualquier farmacia o tienda de comestibles.

MANTENIMIENTO CUCHILLOS

Lavar los cuchillos inmediatamente después de su uso con un detergente neutro vy
secarlos con un pano suave y absorbente.

No utilizar lejia ni detergentes con cloro que danen el brillo original del acero.

Evitar el uso de estropajos que puedan rayar los cuchillos.

En el lavavaijillas, colocar los cuchillos con las hojas hacia arriba vy separados del resto
de la cuberteria para evitar que se rayen.

Evitar dejar los cuchillos sumergidos de forma prolongada en agua.

ALMACENAMIENTO

Los cubiertos de Pordamsa no deben almacenarse en lugares himedos, para evitar la
aparicién de manchas en los productos.
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